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CAIET DE SARCINI

pentru procedura de atribuire a contractului de achizitie publica
de servicii de catering: preparare si transport suport alimentar

constind in pachet alimentar, pentru prescolarii si elevii de la
Liceul Tehnologic Nr. 1,
din comuna Maricineni, judetul Arges,

in cadrul Programului national ,,Masa sanitoasa” (PNMS)



AnexallaHCL................

I. INFORMATII GENERALE
Autoritatea contractanti: Comuna Maricineni, judetul Arges.

Beneficiar real al Programului national ,,Masi sinitoasi” (PNMS): Liceul Tehnologic
Nr. 1 (unitatea de invataméant cu personalitate juridica si structura arondatd Scoala Gimnaziala
Argeselu).

Denumirea si adresa serviciului/compartimentului din cadrul institutiei: Biroul de
achizitii publice al Primariei Comunei Maracineni, strada Principald nr. 274A, judetul Arges.
Persoana de contact: Nanu Daniela. Nr. de tel: 0790779399.

Prezentul Caiet de sarcini include ansamblul cerintelor pe baza cirora fiecare ofertant va
elabora Oferta (propunerea tehnicd si propunerea financiard) pentru furnizare/servicii a
pachetelor alimentare care fac obiectul Contractului ce va rezulta din aceasti proceduréd

Procedura aplicati: Procedura proprie aprobati prin Hd 33 /95 03 . 085
Criteriul de atribuire: Cel mai bun raport calitate — pret.

Scopul: La nivelul sistemului national de invitimant preuniversitar se instituie Programul
national ,,Masé sanitoasa”, denumit PNMS. Scopul PNMS consti in sprijinirea accesului la
educatie al tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului
socioemotional, Intdrirea stérii de bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor
si elevilor si prin oferirea unei alimentatii séindtoase care si sustind invitarea. Programul
contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare s&ndtoase, precum adoptarea unei diete
diversificate, echilibrate si sdnatoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei
alimentare, reducerea cantitétii de deseuri, colectarea si valorificarea deseurilor alimentare.

Sursa de finantare: Buget de stat- Programului national ,,Masa sinitoasi” (PNMS),
emitent Guvernul Romaniei.

Obiectul contractului: Servicii de catering: preparare si transport suport alimentar
constind in pachet alimentar. pentru prescolarii si elevii de la Liceul Tehnologic Nr. 1. din

comuna Marécineni. judetul Arges, in cadrul Programului national ,,Masi sanatoasd” (PNMS),
conform HG nr. 23 din 28 ianuarie 2025.

Prin Hotérarea de Guvern nr. 23 din 28 ianuarie 2025, publicatd in Monitorul Oficial
nr. 77 din 29 ianuarie 2025 se instituie Programul national ,,Masi sandtoasd”, denumit PNMS,
la nivelul sistemului national de invitimét preuniversitar, pe perioada desfasurarii cursurilor
scolare din anul 2025.

Volumul total al serviciilor face referire la un numar de 68.660 unitati (pachete
alimentare) — pachet alimentar in regim catering-preparare si transport suport alimentar ce
trebuie livrate pe perioada cuprinsa intre martie-iunie 2025 — 75 zile (sfarsitul anului scolar
2024-2025) pentru un numar maxim de 466 elevi si prescolari si pe perioada cuprinsa intre
septembrie -decembrie 2025 — 69 zile (inceputul anului scolar 2025-2026 si sfarsitul anului
calendaristic 2025) pentru un numar maxim de 489 elevi si prescolari. Acest volum al
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serviciilor a stat la baza stabilirii valorii estimate a contractului si reprezinta numarul maxim
de portii.

Programul national ,,Masé sanétoasd” (PNMS) se adreseaza prescolarilor si elevilor
prezenti la activititile didactice, pe perioada cursurilor scolare, conform structurii anului scolar,

in anul 2025, in conformitate cu prevederile HG nr. 23/28.01.2025.

Totodata, furnizarea suportului alimentar se face in conformitate cu:

e Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant
preuniversitar;

* Ordinul Ministrului Sanatatii publice nr. 1563/2008 pentru o alimentatie sénatoasa
in unititile de invatdmant preuniversitar;

* Ordinul Ministrului sanatatii nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din
unititile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor;

* Ordinul Ministrului Educatiei si al Ministrului Agriculturii si Dezvoltarii rurale nr.
3840/2024 (3840/81) privind aprobarea Listei unititilor de invatdmant preuniversitar incluse
in Programul national "Masa sénéitoasd" in anul 2024, cu modificarile si completarile ulterioare;

* Ordinul Ministrului Sanatatii si al Ministrului Educatiei nr. 2209/4469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare;

Astfel, vor beneficia pe perioada cursurilor scolare aferente anului 2024-2025, de
acordarea zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constand intr-un pachet alimentar un
numar maxim de 466 prescolari si elevi de nivel primar si gimnazial de la unitatea de

invdtamant cu personalitate juridicd Liceul Tehnologic Nr. 1 si structura arondatd acesteia,

Scoala Gimnaziala Argeselu, din comuna Maracinent, judetul Arges:

Unitatea de Nr. maxim | Nr. maxim de | Nr. maxim Nr. TOTAL

inviatimant cu de elevi nivel | de elevi nivel | maxim de

personalitate juridicd/ | prescolari primar gimnazial | elevi nivel
Structura arondati liceal

Liceul Tehnologic Nr.1 30 126 77 145 378
-PJ
Scoala Gimnaziala 18 34 36 0 88
Argeselu - Structura
TOTAL 48 160 113 145 466

Pentru anul 2025-2026, vor beneficia pe perioada cursurilor scolare de acordarea

zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constind intr-un pachet alimentar un numér
maxim de 489 prescolari si elevi de nivel primar §i gimnazial de la unitatea de invitiméant cu
personalitate juridica Liceul Tehnologic Nr. 1 si structura arondati acesteia, Scoala Gimnaziala
Argeselu, din comuna Méracineni, judetul Arges

Prestatorul va furniza alternativ, timp de 3 zile consecutive, variantele de pachete
alimentare.



AnexallaHCL................

Pachetele alimentare vor fi pregitite si preparate de citre prestator in cantitdtile si
continutul caloric stabilite prin normele de hrani previzute de legislatia in vigoare, respectand
principiile care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unit#ti autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, dacd hrana nu este
servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitétile de invatdmant preuniversitar,
in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in
vigoare.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizdrii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participa la cursuri in unitatea de invafaméant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Ofertantii trebuie si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urméitoarele
categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport, incluzand si
serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii
suportului alimentar;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si
servicii de transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor
rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar.

fn oferta depusa, prestatorul va prezenta minim 6 feluri de meniuri (va include meniuri
standard si speciale - adecvate situatiilor medicale/religioase), in conformitate cu cerintele
prevazute in Caietul de sarcini.

Prestatorul trebuie si respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor, tindnd cont
de numarul caloric, grupe de alimente si grupe de véarstd, pentru asigurarea cresterii i
intretinerii unei stéri de sanitate si imunitate corespunzitoare.

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Liceul Tehnologic Nr. 1 din Mairdcineni va tine evidenta cantititii de pachete
alimentare, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs si numarul de zile de scoala,
precum si evidenta numérului de copii. Unitatea de invatdmant are obligatia de a pastra avizele
de expeditic aferente fiecarei distributii.

Furnizorul autorizat/inregistrat si unit#tile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra §i vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care s# ateste calitatea si siguranta acestora, dupé caz.

Lunar, Primédria Comunei Marécineni va realiza centralizarea cantititii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numérului de copii scolarizati in luna
precedentd, pe care o va corela cu situatia existent la furnizor.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare vor pastra
documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului
intocmirii acestora.

Suportul alimentar trebuie sd respecte prevederie Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sanitoasd in unititile de Invatiméant preuniversitar si ale Ordinului Ministerului
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Sénatatii publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sénétoase pentru
copii si adolescenti.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru
prescolari si elevi sunt previazute in Anexa nr. 2 1a HG nr. 23/28.01.2025.

Specificatiile tehnice privind producerea, distribuirea si transportul suportului
alimentar sunt previzute in Anexa nr. 3 — Specificatii tehnice pentru procedurile de atribuire a
contractelor de achizitie publica de furnizare/servicii din HG nr. 23/28.01.2025.

Programul national "Mas# séndtoasd" se adreseaza prescolarilor si elevilor prezenti la
activitdtile didactice, pe perioada cursurilor, conform structurii anului gcolar. Suportul
alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucritoare.

Livrarea suportului alimentar va incepe in ziua urméitoare semnérii contractului, in care
se desfasoara cursuri scolare, in baza ordinului de livrare emis de catre autoritatea contractanta.

Comanda pentru numérul de pachete alimentare ce vor fi distribuite se va transmite
prestatorului de doud ori pe zi, in scris, de cétre unitatea de invatimant, in baza prezentei
zilnice a pregcolarilor si elevilor la inceputul desfisurarii activitatilor didactice/schimburilor
programului scolar, dupd cum urmeaza:

- dimineata, pani la ora 9%, pentru prescolarii si elevii care desfisoard activititi
didactice in schimbul 1 al programului gcolar;

- dupd amiaza, pani la ora 14%, pentru elevii care desfisoara activititi didactice in
schimbul 2 al programului scolar.

Comanda va confine numarul de pachete alimentare standard sau speciale (adecvate
situatiilor medicale/religioase), daci este cazul.

Pachetele alimentare vor fi livrate in aceeasi zi, potrivit urmétorului Grafic de livrare:

- intre orele 9°° si 11°, pentru prescolarii si elevii care desfasoari activititi didactice in
schimbul 1 al programului scolar*;

- intre orele 14°° si 16>, pentru elevii care desfisoari activititi didactice in schimbul 2
al programului scolar*.

*QObservatie: Beneficiarul isi rezervd dreptul de a modifica/adapta orarul privind
livrarea pachetelor alimentare, cu obligatia de a anunta in scris prestatorul cu cel putin 48 de

ore tnainte de data livrarii.

Cantititile estimate pentru anul scolar 2024-2025 sunt urmatoarele:

Nr. | Luna Nr. zile Nr. maxim de Nr. maxim de Pret Valoare totald
ert. estimate de | elevi/prescolari pachete unitar / | LEI fird TVA
cursuri alimentare/lund | pachet
scolare alimentar
1 | Martie 20 466 9320 13,76 128243,2
L 2025
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2 Aprilie
2025 16 466 7456 13,76 102.594,56
3 Mai 121.831,04
2025 19 466 8854 13,76
4 Iunie 128.243,2
2025 20 466 9320 13,76
TOTAL = 480.912 LEI

Cantitafile estimate pentru anul scolar 2025-2026 sunt urmétoarele:

Nr. Luna Nr. zile Nr. maxim de | Nr.maxim de Pret Valoare
crt. estimate | elevi/prescolari pachete unitar / totalid LEI
de cursuri alimentare/lunid | pachet fari TVA
scolare alimentar
1 | Septembrie 17 488 8296 13,76 114.152.96
2025
2 | Octombrie 489
18 8802 13,76 121.115,52
2025
3 | Noiembrie 489 134.572,80
2025 20 9780 13,76
4 | Decembrie 488 94.008,32
14 6832 13,76
2025
TOTAL = 463.850 lei

Pachetele alimentare vor fi livrate la urmatoarele locatii pentru anul 2024-2025:

- maxim 378 pachete alimentare pentru prescolarii si elevii care desfasoard activitati
didactice la sediul unitatii cu personalitate juridicd din comuna Méricineni, DN 73, nr. 464;

- maxim 88 pachete alimentare pentru prescolarii si elevii care desfisoard activitati
didactice la sediul structurii arondate Scoala Gimnaziald Argeselu din sat Argeselu, comuna
Marécineni, nr. 375.

Valoarea maximi a unui pachet alimentar este de 13,76 lei fari TVA, respectiv 15
lei cu TVA inclus.

Valoarea estimatd cuprinde toate costurile prestarii serviciilor: cheltuielile cu
produsele, ambalarea, ambalajele, marcarea, distributia, depozitarea §i orice alte costuri in
legatura cu obiectul contractului.

Valoarea estimatd in ofertd va cuprinde o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmitoarele categorii:

a) materie priméd/produse alimentare;

b) prepararea hranei;

¢) transport.
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Unitatile care produc, prepard, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui
program sunt supuse controalelor sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor oficiale,
efectuate de catre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii, din cadrul Inspectiei Sanitare
de Stat si al directiilor de sanatate publica judetene si a municipiului Bucuresti, in conformitate
cu prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din
15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitéti oficiale efectuate pentru a asigura
aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sénétatea si bunéstarea
animalelor, sinitatea plantelor si produsele de protectiec a plantelor, de modificare a
Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr.
1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale
Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr.
1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE
si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr.
882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE,
89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a
Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

. SPECIFICATII TEHNICE MINIME
1. Caracteristici generale
Suportul alimentar furnizat trebuie sé respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sandtoasi in unitdtile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului Ministerului
Sanatdtii publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sénétoase pentru
copii si adolescenti.

Suportul alimentar care se va acorda are la bazid variantele orientative de meniu care
includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publicd, propuse in Anexa nr. 2 — Norme
minime obligatorii care trebuie respectate in pregéitirea mesei pentru prescolari si elevi din HG
nr. 23/28.01.2025:

- sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume — rosii, castravete, salati;

- sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosati la gritar cu legume crude
— gogosar, varzi, morcov.

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invatimant
sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite pregcolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepara aceste méancéaruri
trebuie s& respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima fazi a etapei de gatire nu se prijeste, ci se indbusa cu apa.

3. Sarea iodati utilizatd trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupai la felurile de mancare servite; de exemplu,
la masa de prianz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fdinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocéturi prédjite. Ouile se recomanda a fi servite ca
omlet la cuptor.

6. Se recomandd imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.
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8. Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, péstrandu-se in conditii
sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si 1n conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unititile de invitaimant in care se desfagoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Specificatiile tehnice ale suportului alimentar trebuie sa respecte prevederile Anexei nr.
3 — Specificatii tehnice pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publicad de
furnizare/servicii din HG nr. 23/28.01.2025:
- pachet alimentar:
v’ produse de panificatie din faina integrala - piine feliati sau batoane/chifle - 80
g - maximum 50% din greutatea totala a pachetului,
v' produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din
greutatea totala a pachetului,
v legume -rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25%
din greutatea totald a pachetului.
v un fruct.

Variante orintative ale Pachetului alimentar:

Varianta 1:

- exempu de sandvici: paine feliatd — 80 g, unt, cascaval — 40 g si rosii — 40 g;
- un fruct intreg.

Varianta 2:
- exempu de sandvici: chifld — 80 g, sunci, cagcaval — 40 g si castravete — 40 g;
- un fruct intreg.

Varianta 3:
- exemplu de sandvici: paine feliatd — 80 g, piept de pui la gritar — 40 g si salatd — 40 g;
- un fruct intreg.

Varianta 4:
- exemplu de sandvici: baton — 80 g, pulpa de pui dezosatd la gritar — 40 g si salatd — 40 g;
- un fruct intreg.

Fructul din pachetul alimentar poate sd fie: bananid/mar/portocald/para/piersica sau
similar. Fructul trebuie sa fie sdnatos, fard urme de atacuri provocate de boli sau daunétori.

2. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile i completirile ulterioare.

Produsele lactate — unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire
a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE)
nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1286/A1/1997 — Branzeturi cu pastd oparitd — cascaval.
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Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactozi, gluten
sau alte probleme de natura medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard se prevéd in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare elev, daci e cazul**.

**Qbservatie: Beneficiarul isi rezervd dreptul de a solicita modificarea anexei dupd
semnarea contractului de furnizare, privind cantitatea necesard si tipul de hrand de regim
(adecvat situatiilor medicale/religioase) ori de cdte ori situatia o impune, cu obligatia de a
anunta in scris prestatorul cu cel putin 48 de ore inainte de data livrdrii.

3. Siguranta si perisabilitate microbiologici
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile
scolare, respectiv elev sau prescolar, va fi de 24 de ore de la momentul ambalérii sandviciurilor.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt péastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate
conditiile de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile
legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sd poati fi
monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru péstrarea
produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare,
asigurate de cétre beneficiar - unitatea de invatimant. Produsele alimentare vor fi pastrate pana
la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

4. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor céitre unitétile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupé caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Mijloacele de transport si/sau containerele utilizate pentru transport alimente trebuie s
permitd mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzitoare si sd permitd ca aceste
temperaturi sa fie monitorizate astfel incat, in momentul in care acestea ajung la beneficiar sa
aiba temperatura optima.

5. Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

6. Conditii privind persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia
suportului alimentar

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate si detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sanitifii si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile
si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitétii desfasurate sau echivalent,
conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completirile ulterioare.
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7. Ambalare etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare

urmaitoarele elemente:

a) PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT;

b) denumirea produsului (de exemplu sandvici cu suncd si rosii, sandvici cu unt,
cascaval si salatd);

¢) lista ingredientelor;

d) substante care provoaci alergii sau intolerante, puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiazi de restul produselor;

e) cantitatea neta;

f) data limita de consum, sub forma ,,expira la data de”, cu inscrierea necodificatd a
zilei, lunii si anului;

g) conditii de depozitare, mentiondndu-se inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate si siguran{a ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionald, care se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma
de tabel, cu numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este
prezentatd in format liniar:

Declaratie nutritionala 100 ¢
Valoare energeticd KJ/kcal
Grasimi g, din care
Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g
Fibre g
Proteine g
Sare g

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data limitd de consum se inscrie sub forma
zi/lund/an, nu este necesara inscrierea lotului,

j) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar
imputernicit cu informarea consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs
alimentar preambalat trebuie indeplinite urmatoarele cerinte: pentru cele distribuite de
unititile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste
produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune
privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

Modalitatea de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnica elaborate de ofertant va trebui sa reflecte asumarea de catre
ofertant/tert sustinator/subcontractant a tuturor cerintelor/ obligatiilor/specificatiilor din
prezentul caiet de sarcini, in acest sens fiind necesara si semnarea Declaratiei privind insusirea
cerintelor caietului de sarcini. De asemenea, in cadrul propunerii tehnice, ofertantului (ofertant
unic, asociati, terti sustinatori, subcontractanti) va transmite Declaratia privind respectarea
conditiilor de mediu, social si cu privire la relatiile de munca pe toata durata de indeplinire a
contractului, precum si formularul de Contract propus, semnat si stampilat de ofertant.

Prezentarea propunerii tehnice se va face astfel incat sa se asigure posibilitatea
verificarii corespondentei propunerii tehnice cu specificatiile din caietul de sarcini.
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Propunerea tehnica va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al
continutului, pe toata durata de valabilitate stabilita de autoritatea contractanta.

Propunerea tehnica va contine:

A. Descrierea produselor cu prezentarea tuturor caracteristicilor in conformitate cu
cerintele prevazute in caietul de sarcini, aplicabile obligatoriu prezentei achizitii. In cadrul
propunerii tehnice, ofertantul va prezenta informatii cu privire la materiile prime/produsele
alimentare ce se vor pregati, cu specificarea furnizorilor/producatorilor, documente
justificative de la furnizor/producator din care sa rezulte caracteristicile alimentelor de
baza/materia prima/produsele alimentare.

Ofertantul va prezenta obligatoriu cate o fisa pentru fiecare din cele 5 variante de meniu
ofertate, care sa contina descrierea tuturor produselor precum si indicarea gramajului fiecarui
produs.

Ofertantul va prezenta totodata propunere fisa de meniu, minim 5 fise, pentru categoriile
de copii care nu consuma carne, cu respectarea obligatorie a principiilor nutritionale prevazute
prin: Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant
preuniversitar, Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru
copii si adolescenti.

Toate fisele de meniu prezentate, vor fi vizate inclusive de catre un medic
nutritionist/dietetician avizat in conditiile Legii nr. 256/2015 privind exercitarea profesiei de
dietetician, precum si infiintarea, organizarea si functionarea Colegiului Dieteticienilor din
Romania.

B. Resursele alocate — personalul ofertantului

Ofertantul trebuie sa asigure resursele umane necesare si suficiente pentru realizarea

activitatilor contractului, conform graficului convenit intre parti.

Tot personalul implicat in activitatile de preparare, manipulare si livrare a produselor
alimentare, trebuie sa respecte pe toata perioada de derulare a activitatilor contractului,
cerintele legale privind siguranta alimentara si sa detina avizele/autorizatiile impuse de lege, in
acest sens.

Personalul operatorului economic care manipuleaza hrana la sediul beneficiarului, va
avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice Lista personalului responsabil
pentru indeplinirea activitatilor de preparare, ambalare si transport al produselor alimentare,
care fac obiectul prezentului caiet de sarcini, impreuna cu documentele suport. Pentru
indeplinirea corespunzatoare a cerintelor privind pregatirea, preparare si livrare a unui nr.
maxim de 466 pachete zilnic (martie-iunie 2025) si 500 pachete zilnic (septembrie-decembrie
2025), ofertantul va face dovada unui nr. de minim 10 angajati, din care cel putin 2 bucatari.

Pentru personalul inclus in indeplinirea activitatilor contractului, ofertantii vor include
documente suport, cum ar fi, dar fara a se limita la:

- Certificate de instruire profesionala privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiena alimentara, conform normelor legale in vigoare — Curs de igiena, in
conformitate cu Ordin 2209/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena, valabil la data prezentarii.
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- Fisa de aptitudini specific activitatii desfasurate sau echivalent, cf. HG 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare.

- Extras Revisal/contract de munca/declaratii de disponibilitate.

In cazul in care pe perioada derularii contractului, contractantul va avea nevoie de mai
mult personal decat cel specificat in Propunerea tehnica, acesta va raspunde pentru asigurarea
acestor resurse, fara costuri suplimentare; in acest caz, contractantul isi va completa echipa cu
propriul personal pe cheltuiala proprie.

Daca achizitorul considera ca un membru al personalului contractantului, este
ineficient sau nu isi indeplineste sarcinile la nivelul cerintelor stabilite, achizitorul are dreptul
sa solicite inlocuirea acestuia pe perioada desfasurarii contractului, pe baza unei cereri scrise
justificata. In acest caz toate costurile generate de inlocuirea personalului sunt suportate de
contractant.

In cazul in care contractantul intentioneaza sa inlocuiasca unul sau mai multe persoane
nominalizate in cadrul propunerii tehnice, acest lucru se poate realiza doar cu conditia ca
persoanele noi, implicate in derularea activitatilor contractului, sa derina la randul lor toate
avizele/autorizarile cerute de cadrul legal aplicabil. Acest lucru se va confirma la cererea
beneficiarului, la momentul urmatoarei livrari, prin prezentarea documentelor support care
dovedesc indeplinirea cerintei.

C. Infrastructura tehnica necesara realizarii activitatilor contractului

Ofertantul trebuie sa se asigure ca personalul care isi desfasoara activitatea in cadrul
contractului, dispune de spriinul material si de infrastructura necesara pentru a perimite
acestuia sa indeplineasca activitatile in mod optim si sa se concentreze asupra atingerii
criteriilor de performanta aferente contractului.

Ofertantul va prezenta in propunerea tehnica urmatoarele liste:

- Lista utilajelor si a echipamentelor folosite la prepararea si ambalarea pachetului
alimentar;

- Ambalajele reutilizabile, necesare transportului produselor alimentare, in conditii
adecvate de temperatura si protectie impotriva contaminarii pe parcursul
manipularii/transportului;

- Mijloacele de transport avizate legal pentru transportul produselor alimentare
preparate.

Mijloacele de transport trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii: sa fie autorizate
sanitar-veterinar, sa fie prevazute si dotate cu mijloace de ventilatie si frigorifice, inclusive cu
aparatura pentru controlul si inregistrarea temperaturii, sa asigure pe toata durata transportului
pastrarea nemodificata a caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizio-chimice si
microbiologice, precum si protectia impotriva prafului, insectelor, rozatoarelor si altor
posibilitati de poluare, degradare si contaminare a produsului.

Ofertantul va prezenta, pentru cel putin 2 (doua) mijloace de transport, cu care va
asigura transportul si distributia pachetelor alimentare, urmatoarele documente:

- Dovada detinerii mijloacelor de transport (proprietate, chirie, comodat, etc);
- Autorizatiile sanitar-veterinare pentru transportul produselor alimentare;

In cadrul propunerii tehnice se va prezenta, in copie “conform cu originalul”, dovada
autorizarii sanitar-veterinare/Documente ANSVSA doveditoare, prin care se atesta respectarea
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normelor legale in vigoare, pentru operatorul economic prestator de servicii de catering,
valabile la data deschiderii ofertelor.

D. Graficul de prestare a serviciilor de catering

In cadrul propunerii tehnice ofertantul va tine cont de volumul, distantele intre
locatiile unde urmeaza a se livra pachetele alimentare si de ritmicitatea livrarii meniurilor.

Dupa momentul semnarii contractului de servicii, in functie de graficul de
derulare a activitatilor proiectului, beneficiarul va comunica prestatorului programul lunar de
prestare si graficul aproximativ de livrare, aferent contractului, intocmit pe luni/saptamani,
urmand ca acesta sa fie actualizat, dupa caz, periodic(de regula lunar), in functie de programul
scolar al grupului tinta, precum si a conditiilor de derulare a proiectului.

Programul orar de livrare poate fi modificat de catre beneficiar, cu conditia
notificarii prestatorului, cu cel putin o zi inainte.

E. Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice angajamentul ofertantului
de a nu subcontracta prestarea serviciilor ulterior emiterii ordinului de incepere livrare, fara
acceptul autoritatii contractante, catre operatorii economici care nu au fost nominalizati ca fiind
subcontractanti de specialitate in cadrul ofertei.

F. Se vor prezenta in cadrul propunerii masurile de reducere a riscurilor care pot
aparea pe parcursul desfasurarii prezentului contract de achizitie publica. Riscurile ce pot
aparea, se refera la:

NR. RISC IDENTIFICAT (adaugati si | MODALITATILE
CRT. | alte riscuri considerate ca probabile) | ATENUARE/LIMITARE
DE IMPACT/REMEDIRE

1 Risc de aprovizionare (stocuri
insuficiente, furnizori multipli, etc)
producere si livrare nr. zilnic de
meniuri

2 Riscuri privind resursele umane
(personal insuficient pentru pregatire,
preparare si livrare a pachetelor
alimentare)

3 Riscuri privind incadrarea in termenele
de livrare(intarzieri in efectuarea
livrarilor conform termenelor de
livrare/prestarii de servicii, intarzieri in
livrare legate de conditii meteo sau alte
asemenea)

|4 Riscuri privind inlocuirea alimentelor,
hranei necorespunzatoare/perioada de
garantie pentru inlocuirea acesteia

5 Riscuri de imbolnavire a beneficiarilor,
consumatori directi
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6 |‘ Alte riscuri identificate de ofertant

In situatia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund
cerintelor din Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

IIl. MODALITATEA DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE
Propunerea financiara va cuprinde in mod obligatoriu urmatoarele:

- Formularul de oferta insotit de centralizatorul de preturi;
- Defalcarea ponderii categoriilor de cheltuieli per portie.

Lipsa formularului de oferta sau a centralizatorului de preturi va conduce la respingerea
operatorului economic din procedura.

Pretul cuprins in formularul de oferta va fi pretul ofertat pentru cantitatea maxima solicitata in
caietul de sarcini pentru intreg contractul de prestari servicii.

Clasamentul ofertelor se va realiza avandu-se in vedere pretul oferit pentru cantitatea maxima.
Oferta financiara se va face cu TVA evidentiat distinct.

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
contractul de achizitie publica.

Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse ca inacceptabile.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada
de valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

Preturile din propunerea finaciara si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

*%¥Prestatorii neplatitori de TVA vor mentiona explicit acest lucru!
IV. EVALUARE SI ANALIZA

Evaluarea se va realiza avandu-se in vedere cantitatea maxima precizata in caietul de sarcini,
insumand toate serviciile care vor fi prestate in cadrul contractului.

Achizitorul va compara ofertele primite prin raportarea lor la toate cerintele publicate si alege
oferta care indeplineste toate cerintele tehnice si prezinta avantaje fata de acestea, la un raport
calitate/pret competitiv.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a verifica acuratetea ofertelor prin orice mijloace, inclusiv
prin a solicita documente suplimentare sau a intreprinde vizite la fata locului la unitatile
ofertante.

Criteriul de atribuire: Cel mai bun raport calitate-pret.

DENUMIRE FACTOR DE EVALUARE 1: PRETUL OFERTEI
DESCRIERE: Componenta financiara
PONDERE: 40%-Invers proportional-Punctaj maxim total 40
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Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:

P(n)= (Pret minim ofertat/Pret n)x punctajul maxim alocat.

DENUMIRE FACTOR DE EVALUARE 2: PONDEREA PENTRU MATERIA PRIMA
DIN PRETUL TOTAL/PORTIE

DESCRIERE: Componenta tehnica
PONDERE: 40%-Direct proportional-Punctaj maxim total 40
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 40 puncte.

Pentru alt nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel:

Pmp(n)= (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat, unde:

Pmp(n)- punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total /portie;
MPn- nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim-nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei primedin pretul total/portie.
Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat
de 40% nu se acorda punctaj.

DENUMIRE FACTOR DE EVALUARE 3: TIMPUL DE LIVRARE
DESCRIERE: Componenta tehnica

PONDERE: 20%-Invers proportional-Punctaj maxim total 20

Algoritm de calcul:

Se accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 de minute (oferta care
prezinta un timp de livrare de peste 60 minute, nu primeste punctaj).

Timpul de livrare este indicat in minute prin raportare la distanta dintre punctul de lucru
autorizat sanitar-veterinar unde ofertantul produce pachetul alimentar si locul livrarii.

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,timp de livrare” se acorda astfel:

a) Pentru timpul de livrare cel mai scurt(Tmin) se acorda punctajul maxim 20 puncte;
b) Pentru alt timp decat cel prevazut la lit. a) se acorda punctajul astfel:
P(n)= (Tmin/Tn) — 20 puncte.

Unde:

P(n )- punctajul ofertei care se evalueaza - Tmin= timpul cel mai scurt de livrare - Tn= timpul
de livrare mentionet in oferta care se evalueaza.

Punctajul maxim total: 100
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Evaluarea ofertelor se realizeaza prin acordarea pentru fiecare oferta in parte, a unui punctaj
rezultat ca urmare a aplicarii algoritmului de calcul stabilit in documentatia de atribuire.

Clasamentul ofertelor se stabileste prinordonarea descrescatoare a punctajelor respective,
oferta castigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu cel mai mare punctaj.

In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale,
departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea
descrescatoare a ponderii acestora.

In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractantaare dreptul dsa solicite noi
npropuneri financiare, si oferta castigatoare va fi desemnata cea cu propunerea financiara cea
mai mica.

V. GARANTII SI MODALITATEA DE CONSTITUIRE

1) Garantia de participare la procedura

In acord cu mecanismul prevazut la art. 35-38 din HG 395/2016, autoritatea
contractanta stabileste o garantie de participare la aceasta procedura in cuantum de 9448,00 lei.

Garantia de participare se poate constitui prin virament bancar (in contul
RO34TREZ0465006XXX014248 deschis la Trezoreria Pitesti, cod fiscal Comuna Maracineni
4122582) sau printr-un instrument de garantare emis de o institutie de credit din Romania sau
din alt stat ori de o societate de asigurari, in conditiile legii.

Dovada constituirii garantiei de participare se va transmite autoritatii contractante pana
la termenul limita de depunere a ofertelor.

Garantia de participare se va retine ofertantului in cazul in care:

a) isi retrage oferta in perioada de valabilitate a acesteia;

b) oferta sa fiind stabilita castigatoare, nu constituie garantia de buna executie;

c) oferta sa fiind stabilita castigatoare, refuza sa semneze contractul de achizitie publica
in perioada de valabilitate a ofertei.

In cazul depunerii de oferte in asociere, garantia de participare constituita prin
instrument de garantare, acesta va fi emis in numele asocierii si sa mentioneze ca acopera in
mod solidar toti membrii grupului de operatori economici asociati.

2) Garantia de buna executie

In acord cu mecanismul prevazut la art. 39-42 din HG 395/2016, autoritatea
contractanta stabileste o garantie de buna executie aferenta viitorului contract de achizitie
publica, in cuantum de 5% din valoarea fara TV A a contractului atribuit.

Garantia de buna executie se constituie in termen de 5 zile lucratoare de la data semnarii
contractului.

Garantia de buna executie se poate constitui prin virament bancar sau printr-un
instrument de garantare emis de o institutie de credit din Romania sau din alt stat sau de o
societate de asigurari, in conditiile legii si devine anexa la contract.

Aceasta poate fi constituita si prin retineri succesive din sumele datorate pentru facturi
partiale, caz in care contractantul are obligatia de a deschide la Trezoreria Statului din cadrul
organului fiscal competent un cont de disponibil distinct la dispozitia autoritatii contractante,
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in care va depune initial o suma ce nu trebuie sa fie mai mica de 0,5% din valoarea contractului
(fara TVA).

Autoritatea contractanta are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buna
executie, oricand pe parcursul indeplinirii contractului de achizitie, in limita prejudiciului creat,
in cazul in care contractantul nu isi indeplineste din culpa sa obligatiile asumate prin contract.

Anterior emiterii unei pretentii asupra garantiei, autoritatea contractanta are obligatia
de a notifica pretenta atat contractantului, cat si emitentului intrumentului de garantare,
precizand obligatiile care nu au fost respectate, precum si modul de calcul al prejudiciului. In
situatia executarii garantiei de buna executie, partial sau total, contractantul are obligatia de a
reintregi garantia in cauza raportat la restul ramas de executat.

Restituirea garantiei de buna executie se va efectua in concordanta cu dispozitiile art.
42 alin. (2) din HG 395/2016.

VI.  Etapa de finalizare a contractului de servicii

Etapa de finalizare a contractului de servicii: incheierea procedurii are loc atunci cind
comisia de evaluare intocmeste raportul procedurii si face cunoscute datele selectiei de oferte
in comunicirile adresate ofertantilor; intocmirea dosarului de achizitie publica.

Procedura internd de atribuire pentru atribuirea contractului de servicii se poate
desfasura si daca se primeste o singuré ofertd care corespunde cerintelor din documentatia de
atribuire.

Incheierea contractului de servicii

Autoritatea contractants are obligatia de a incheia contractul de achizitie de servicii, in
forma autenticd, cu persoana fizici sau juridica a carei ofertd a fost acceptatd de citre comisia
de evaluare.

Serviciile vor incepe la data semnarii contractului de servicii de catre ambele parti si se vor
presta pe baza de comenzi zilnice emise de catre reprezentantii Liceului Tehnologic nr.1
Maracineni, in functie de numarul de elevi si prescolari prezenti la cursuri, conform cerintelor
caietului de sarcini anexat la prezenta.

Valoarea estimata
Valoarea totala estimata a contractului este de 944.762 lei la care se adauga TVA conform legii.
Durata contractului

Durata contractului este de la data semnarii acestuia si pana la 31.12.2025.

VII. Receptia serviciilor

Receptia cantitativa si calitativa a pachetelor alimentare se va realiza zilnic de cétre
Beneficiar, Liceul Tehnologic Nr. 1 Mirdcineni, prin persoana/persoanele
nominalizatd/nominalizate in acest sens. Procesul verbal de receptie va cuprinde numérul de
pachete alimentare livrate. De asemenea, Prestatorul va prezenta o declaratie de conformitate.
In cazul constatirii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunici imediat, in
scris, prestatorului.
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VIII. Plata Serviciilor

Facturarea serviciilor se va realiza o datd pe lund, in baza documentelor de receptie
cantitativa si calitativd zilnicd. Facturile vor reflecta cantititile efectiv receptionate. Plata
facturilor se realizeazd in termen de 30 de zile de la data transmiterii facturii catre achizitor.
Factura va fi insotitd de documentele de receptie cantitativa si calitativd intocmite si aprobate
de beneficiar.

CONDITII GENERALE Yg”

Valoarea contractului nu va depasi suma de 944.76? lei 5}6 TVA, conform
graficului de livrare estimat de catre Liceul Tehnologic nr. 1 Maracineni, in baza
numarului de portii aprobat prin HCA nr. 76, 77, 78 si 79/11.02.2025.

Pretul contractului ramane ferm pe toata perioada derularii acestuia.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de produse in
raport de numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolar, pe durata derularii
contractului, fara modificarea tarifului (pretului unitar).

Achizitorul isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse
contractata.

Procedura de achizitie este procedura proprie de atribuire a contractului de
achizitie, organizata in baza NORMELOR PROCEDURALE INTERNE pentru
organizarea §i desfasurarea propriilor proceduri de atribuire a contractelor de achizifie

publicdi ce au ca obiect Servicii sociale 5i alte servicii specifice, previzute in anexa nr. 2 la

Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

Intocmit,

Daniela NANU

(Loatsl




